
PROGRAMME 
FORUM de la FFACCC à SAINT-MÉEN-LE-GRAND

11 et 12 novembre 2023

ARRIVÉES DES CAMPING-CARS
Vides et pleins faits
Adresse : Rue du Stade

GPS : 48.18745 -02.19778
Ou N 48°11’14.82  O 2°11’52.007

9 NOVEMBRE : 9 heures à 17 heures arrivée des camping-cars des participants au Conseil d’Administration 
et Assemblée Générale et Forum des voyages (ou non).
Remise des sacs d’accueil à partir de 9h30 salle Théodore Botrel.

10 NOVEMBRE : 9 heures à 17 heures arrivée des camping-cars des participants uniquement au Forum des 
voyages
Remise des sacs d’accueil à partir de 9h30 salle Théodore Botrel.

PROGRAMME DES 11 et 12 NOVEMBRE
FORUM DES VOYAGES

10 NOVEMBRE :
19h30 : Buffet dinatoire - Centre Théodore Botrel – en option

11 NOVEMBRE :
 9 heures : inauguration officielle du Forum - salle du Cosec.
18 heures : clôture de la première journée du Forum.
19h30 : repas terroir breton - en option
12 NOVEMBRE :
10 heures : ouverture du forum.
14 heures : tirage de la tombola.
18 heures : clôture du forum.
19h30 : repas de gala - en option.

13 NOVEMBRE
 Départ des camping-cars ; parkings libérés à 12 heures au plus tard ; sauf les CC participant à la 
prolongation qui seront regroupés.



Les menus proposés en option par

10 novembre

Buffet dinatoire
Assiette de cochonnailles

Crêpier aux pommes

Boissons alcoolisées
Kir breton et classique Cidre

Vin rouge

11 novembre 

Repas terroir -
breton

APÉRITIF ASSIS
Kir Breton et biscuits

ENTRÉE FROIDE
Escabèche de maquereau breton, petits légumes

marinés
PLAT PRINCIPAL

Gigolette de Pintadeau au Cidre et Pommes
DESSERT

Aumonière de crêpe garnie d’une poêlée de pommes
flambées au Calva) – caramel beurre salé

Boissons sélectionnées par nos soins à volonté
pendant tout le diner : les petites balades blanc et

rouge
Eau, Café

Pendant le repas, animation assurée par
La fanfare de Quedillac

15 musiciens
Ambiance musicale et dansante 

Pendant le repas, animation assurée par
L’orchestre « Café de paris »

12 novembre 

Repas de Gala
APÉRITIF ASSIS

Crémant de Loire Tessier et Fils + 3 mises en bouche en
assiette centrale
ENTRÉE CHAUDE

Marmite de Cabillaud, compotée de tomate-fenouil et
coulis de St Jacques légèrement anisé

PLAT PRINCIPAL
Carré de Veau français rôti entier aux girolles

DESSERT
Mignardises gourmandes :

Choux pralin, entremet framboise, mini cannelé,
rocher coco et verrine riz au lait coco-passion

Boissons sélectionnées par nos soins à volonté pendant tout

Porcelet rôti au feu de bois,
 semoule, ratatouille et farce maison



Ambiance musicale et dansante le diner : Sauvignon blanc, Bordeaux rouge 2018,
Eau, Café

Le Food truck « Chez Fabio” sera installé sur le 
parking ; services les midis.

Galettes-saucisses
Crêpes
Far breton
Et autres spécialités bretonnes !

Sur le site de la FFACCC
www.ffaccc.info

retrouvez 
le dossier de présentation du forum,

mis à jour régulièrement.

Ou scannez ce QR Code

http://www.ffaccc.info/

